Semaine du 1 juin

5 juin , le Chef vous propose

PLAT PROTIDIQUE

Moules a la creme

Cordon bleu de
volaille / Omelette

Emincé de volaille
curry coco / Coeur
de colin sauce
citron vert

Langue de boeuf
sauce charcutiere
/ Omelette

POLYNESIE
MARDI MERCREDI VENDREDI
ENTREE
@ @
@

Garniture fajitas
aux haricots
rouges

ACCOMPAGNEMENT

@ Chou-fleur

Pommes de terre

Frites , Riz . , Tortilla de blé
béchamel rissolées
BIO ;-E;;
LAITAGE Meule de Bray Bio | Fromage biichette | Vache Qui Rit Bio Pet.'t moule ail et Camembert
fines herbes
por
=/ . =
BIO
DESSERT Fruit RIS L SELEII G LG Madeleine Fruit Bio
chocolat I'ananas

Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim

@ Préparé par notre chef

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit !

Les produits locaux

n=wrest




Semaine du

8 juin

au 12 juin

, le Chef vous propose

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
(@) Paté de foie / D
Salade de chou- Crudités Bio Concombres
ENTREE . . .. ..
fleur, petits pois et vinaigrette vinaigrette
tomate @
@Torésa:emse:ux @ Roti de porc / dem el anime
PLAT PROTIDIQUE Omelette 9 Gratin de gnocchi P . créme de
provencaux et Tarte aux poireaux .
ciboulette
fromage
ACCOMPAGNEMENT Frites Lentilles cuisinées Riz
r o Petit suisse . e -
LAITAGE Yaourt sucreé Bio . . Vache Qui Rit Bio
aromatiseé
@) @
I =
E10
DESSERT Compote pomme Donut sucré Fruit Fruit Bio

Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim

@ Préparé par notre chef

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit !

Les produits locaux

=wrest




ou" Semaine du

by NEWrest

ENTREE

15 juin

MARDI

@

19 juin , le Chef vous propose

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

Lasagnes . . - .
. . . | Lentilles cuisinées
TR TIREE Macaroni a la bolognaises / Colombo de porc a aux léaumes
PLAT PROTIDIQUE Poisson pané volaille et sauce Boulettes I'ananas / rove|g1 aux
P tomate / Omelette végétales a Omelette P <
l'indienne (3
e
ACCOMPAGNEMENT Pommes rissolées Macaroni Semoule Haricots verts Blé
Bio
LAITAGE Fondu Président Emmental Yaourt sucré Bio Petit croc'lait Camembert
»F LY A
ou elle pomme éme dessert au Gateau du chef
DESSERT P P Madeleine rhubarbe et fruits | Cocktail de fruits

fraise Bio

chocolat Bio

@ rouges

Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim

@ Préparé par notre chef

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit !

Les produits locaux

=wrest




ENTREE

Melon

Tomate et salade

MERCREDI

Melon

JEUDI

Salade de tomate
et concombre en

@ dés

VENDREDI

PLAT PROTIDIQUE

Cordon bleu de
volaille / Pates aux

Viande de dinde
pour kebab /

Jambon blanc /
Croquettes de mais

Brandade de
poisson

Roti de porc froid /
Poisson pané

vanille

caramel

légumes Falafels Bio
A Eio
p—
ACCOMPAGNEMENT | Haricots beurre a Pain pita et Chou-fleur Bio Coquillettes
@ la tomate mayonnaise
LAITAGE Petit moulé nature
VEXETRE | Flan nappé au L)
DESSERT aromatisé a la PP Ile flottante Fruit Bio Donut

Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim

@ Préparé par notre chef

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit !

Les produits locaux

=wrest



ENTREE

29 juin

MARDI

3 juillet , le Chef vous propose

MERCREDI

JEUDI

Crudités Bio

vinaigrette

PLAT PROTIDIQUE

Raviolis / Taboulé

(3
=

Pasta mozza aux
pois chiches et

Emincé de volaille
a l'indienne / Colin

Cheesburger /

aux pois chiches ‘s Fishburger
@ tomate meuniere
ACCOMPAGNEMENT Penne Frites
LAITAGE Camembert Gouda Bio _ A Trer
ail et fines herbes
»F
Purée de pommes Mousse au VI (1
DESSERT _p aromatisé a la Mini brownie
Bio chocolat

vanille

Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim

@ Préparé par notre chef

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit !

Les produits locaux

VENDREDI

n=wrest



