
                                          Semaine du 22 au 26 Février 2021, le Chef vous proposeSemaine du 16 février 20 février , le Chef vous propose

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREE
Macédoine 

mayonnaise

Pâté de foie / 

Potage à la tomate
Salade verte

Salade de pâtes au 

basilic

Betteraves Bio 

vinaigrette

PLAT PROTIDIQUE

Nuggets de poulet 

/ Beignets de 

légumes

Feuilleté chèvre

Croziflette / 

Croziflette 

végétale

Colin meunière
Raviolis / Pasta e 

lenticcie

ACCOMPAGNEMENT Coquillettes Purée de carottes Semoule Torti

LAITAGE Camembert Vache qui Rit Bio Petit fruité Bio Camembert
Yaourt aromatisé 

Bio à la vanille

DESSERT Yaourt aromatisé
Beignet fourré 

pomme

Moelleux du chef 

aux myrtilles

Flan nappé 

caramel
Madeleine

Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim  Les produits locaux Préparé par notre chef

Toute l'équipe vous souhaite un bon appétit !

au

MONTAGNE



                                          Semaine du 22 au 26 Février 2021, le Chef vous proposeSemaine du 23 février 27 février , le Chef vous propose

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREE
Taboulé à la 

semoule Bio

Terrine de 

campagne / 

Pommes de terre 

vinaigrette

Salade d'endives Terrine de saumon Carottes râpées

PLAT PROTIDIQUE Teddy cheese Bio

Beignets de 

calamars

 mayonnaise

Cordon bleu de 

volaille / Tarte au 

fromage

Cœur de colin 

sauce à l'oseille

Accras de morue 

mayonnaise

ACCOMPAGNEMENT
Chou-fleur 

béchamel
Pommes vapeur Frites Haricots verts Bio Torti

LAITAGE Crème de gruyère
Petit suisse 

aromatisé
Vache qui Rit Bio

Petit suisse 

aromatisé
Fromy

DESSERT
Flan nappé 

caramel
Madeleine

Entremets caramel 

du chef
Madeleine Fruit Bio

Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim  Les produits locaux Préparé par notre chef

Toute l'équipe vous souhaite un bon appétit !

au


