ENTREE

Semaine du 2 février

Crudités Bio
@ vinaigrette

6 février , le Chef vous propose

MERCREDI

JEUDI

Salade verte

VENDREDI

PLAT PROTIDIQUE

Jambon blanc /

Cordon bleu de
volaille / Tarte au

Nuggets de

Raclette normande
/ Raclette végétale

@

Ccaur de colin de

Croquette de mais T poisson / ketchup normande curry
PN
o)
ACCOMPAGNEMENT Frites Haricots verts Coquillettes Chou-fleur
@ béechamel
LAITAGE Camembert Pite a tartiner | T cut moule ail et Gouda
herbes
DESSERT Crépe fourrée au Yaourt a la vanille Gaufre nature Fruit SHHE CEERER e

chocolat

chocolat Bio

Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim

@ Préparé par notre chef

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit !

Les produits locaux

n=wrest




Semaine du 9 février au 13 février

ENTREE Potage a la tomate

Coquilettes a la @COUSCOUS aux

volaille et sauce Cheesburger / boulettes d'agneau G G
PLAT PROTIDIQUE . Teddy Cheese Bio . 9 / Boulettes calamars /
tomate / Poisson Fishburger . . N .
ané végétales a mayonnaise
P I'orientale

ACCOMPAGNEMENT Coquilettes IS (2 Semoule Frites
quartier avec peau

PN
LAITAGE Emmental Meule de Bray Bio LCEETlis G Créme de gruyere
cheddar
DESSERT Yaourt aromatisé Fruit Donut S EINEE U IS E] IO CO | 2ol

@Ia fleur d'oranger Bio

Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim @ Préparé par notre chef Les produits locaux

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit ! -—
N=WICS
A




