Semaine du 5 mai 9 mai , le Chef vous propose

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Paté de foie /
ENTREE Cr_udl_tes Bio LG pom"mes Tomate vinaigrette
vinaigrette de terre, mais,
concombre
@ Paupiette de veau
. Marengo / Jambon blanc /
PLAT PROTIDIQUE eaEE I e Boulettes Flan d'épinards au Branc_lade £e
fromage , . . poisson
végétales a fromage
I'indienne @
ACCOMPAGNEMENT Courgettes Bio Purée Bio
LAITAGE Camembert
DESSERT Yaourt framboise Fruit Gateau au yaourt e 2l
du chef Bio
Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim @ Préparé par notre chef Les produits locaux

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit ! a— t
=WICS



.V
4 Cours Semaine du 12 mai au 16 mai

by NEWrest

MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

@ Batonnets de Salade de ét
ENTREE Taboulé oriental carottes cuites au Bio P
cumin
@ g e
BIO 1 =
A CE @Cceur de colin CEufs durs sauce LRI S (i) ER s ﬂ?a:.it::. c!:n::g: /
PLAT PROTIDIQUE calamars et N moutarde a " Jam
. creme de curry aurore . . Feuilleté au
mayonnaise I'ancienne
@ saumon
ACCOMPAGNEMENT B el Pommes vapeur Coquillettes Blé Ch'ou-fleur
la tomate @ béchamel
VN
BIO
LAITAGE Camembert Meule de Bray Bio
r— Vo
- & @
Yaourt Bio N . n
R : Creme dessert Bio Gateau du chef aux Yaourt nature
DESSERT aromatiseé a la Fruit ) .
. au chocolat graines de pavot sucreé
vanille
Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim @ Préparé par notre chef Les produits locaux

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit ! nEwreSt



Semaine du 23 mai , le Chef vous propose

MERCREDI

JEUDI VENDREDI

ENTREE

@

Fish and chips
(colin meuniére

Emincé de boeuf @

PLAT PROTIDIQUE Omelette Accras de morue Marengo / Crousti  Flan de légumes
sauce tartare et
. fromage
Frites)

ACCOMPAGNEMENT Frites Haricots verts Riz Pommes rissolées

LAITAGE Yaourt arou-natuse 2 Fondu Président UETHE IS G Carré de vache Bio Petit moulé nature

la fraise cheddar
DESSERT Madeleine Tranche de quatre Coupelle- pomme Fruit Puree de_pommes
quarts abricot Bio
BIO
Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim @ Préparé par notre chef Les produits locaux

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit !

n=wrest



0 A ’ :
d Cours

&y nEwrest

Semaine du 26 mai

LUNDI MARDI

Concombres

ENTREE ..
vinaigrette

30 mai , le Chef vous propose

MERCREDI JEUDI VENDREDI

Salade riz (riz, @
ceuf, tomate)

@

Couscous aux pois

PLAT PROTIDIQUE Tarte au fromage

@

Chili sin carne

chiches
ACCOMPAGNEMENT AT CE S Blé
vinaigrette
LAITAGE Petit moulé nature
DESSERT Madeleine AR L Chou vanille
caramel

Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit !

@ Préparé par notre chef

Les produits locaux

n=wrest



