
                                                      27 février au 3 mars

MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

PLAT 

Paupiette de veau 

sauce tomate et 

champignons / 

Nuggets au blé

Beignets de 

calamars

 sauce tartare

Poisson pané

Poulet rôti / 

Boulettes 

végétales à 

l'indienne

Poisson pané

Végétarien  Les produits locaux Les Produits biologiques

 Nous te souhaitons un bon appétit !

        Cuisiné par nos soins

RESTAURANT SCOLAIRE 

ENTREES

GARNITURE

LAITAGE

DESSERT

Potage à la 

tomate

Macédoine 

mayonnaise

Pâté de foie / 

Bettereves 

vinaigrette

Carottes râpées

Pommes rissolées Purée
Chou-fleur 

béchamel
Panier du jardinier Coquillettes

Flan nappé 

caramel
Purée de pommes

Tranche de quatre-

quarts

Yaourt aromatisé 

vanille
Fruit

Edam à la coupe



                                                      6 mars au 10 mars

MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

PLAT 

Emincé de volaille 

méridional / Moules 

à la crème

Parmentier de 

lentilles

Coquillettes au 

jambon
Colin meunière

Rôti de bœuf / 

Feuilleté au saumon

Végétarien  Les produits locaux Les Produits biologiques

RESTAURANT SCOLAIRE 

ENTREES

GARNITURE

LAITAGE

DESSERT

        Cuisiné par nos soins

 Nous te souhaitons un bon appétit !

Riz Torti Pommes rissolées

Yaourt sucré Gouda Camembert

Potage à la 

tomate

Pâté de foie / Salade 

de boulgour

Fruit Petit suisse sucré Gâteau basque Gâteau au yaourt

Fromage blanc sucré 

de la Ferme de la 

Chapelle Brestot



                                                      13 mars au 17 mars

MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

PLAT 

Gratin de chou-

fleur au jambon / 

Tarte au fromage

Cordon bleu de 

volaille / 

Croquettes de 

maïs

Emincé de poulet

 à la crème

Paupiette de dinde 

aux champignons / 

Accras de morue

Nems / Beignets 

de calamar

Végétarien  Les produits locaux Les Produits biologiques

DESSERT

        Cuisiné par nos soins

 Nous te souhaitons un bon appétit !

Biscuit sablé aux 

céréales et 

mousse au 

chocolat

Purée de pommes

LAITAGE

RESTAURANT SCOLAIRE 

ENTREES

GARNITURE

Betteraves 

vinaigrette
Crêpe au fromage

Petit suisse 

aromatisé
Yaourt sucré Camembert

Chou-fleur Purée Carottes Carottes Riz

Fondu Président et 

yaourt aromatisé



                                                      20 mars au 24 mars

MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

PLAT 

Goujouns de 

poulet panés aux 

cornfalkes / Crêpe 

au fromage

Lasagnes 

bolognaise / 

Omelette

Tarte aux 

poireaux

Quiche Lorraine / 

Tarte aux 

poireaux

Rôti de porc / 

Poisson pané

Végétarien  Les produits locaux Les Produits biologiques

 Nous te souhaitons un bon appétit !

RESTAURANT SCOLAIRE 

ENTREES

GARNITURE

LAITAGE

DESSERT

        Cuisiné par nos soins

Haricots verts Blé Torti Salade verte Lentilles cuisinées

Carottes râpées
Pommes de terre 

vinaigrette

Yaourt aromatisé Gélifié chocolat Donut Fruit Madeleine

Camembert Camembert Yaourt sucré



                                                      27 mars au 31 mars

MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

PLAT 
Coucous végétal 

aux pois chiches

Croque-monsieur 

/ Tarte aux 

poireaux

Hachis parmentier Torsades au thon

Sauté de porc à 

l'ancienne / Cœur de 

colin à la crème de 

curry

Végétarien  Les produits locaux Les Produits biologiques

GARNITURE

LAITAGE

DESSERT

        Cuisiné par nos soins

 Nous te souhaitons un bon appétit !

Semoule Salade verte Pommes vapeur

Camembert Yaourt sucré Gouda

Purée de pommes

ENTREES

RESTAURANT SCOLAIRE 

Liégeois vanille
Mousse au 

chocolat
Donut

Gâteau aux fruits 

rouges

Friand au fromage
Betteraves 

vinaigrette


